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REGLEMENT GENERAL  

« GRAND PRIX FESMA DES SAVEURS» 

 

AVANT-PROPOS 

Le FESMA (Festival La Marmite) est un festival culinaire et gastronomique 

international dédié à la promotion des saveurs africaines, des produits locaux 
et des traditions culinaires du continent.  

Dénommé LA MARMITE en référence à l’ustensile utilisée de manière 

séculaire pour préparer les repas en Afrique subsaharienne, le Festival est 
une plateforme de référence réunissant, le temps d’une semaine, les 
professionnels de la gastronomie, les producteurs, les transformateurs, les 

industriels, les institutions, les passionnés de cuisine et le grand public 
autour de la valorisation du patrimoine culinaire africain. 

Le FESMA se positionne comme un espace de promotion, de dialogue et de 

réflexion autour des enjeux liés à l’alimentation, à la gastronomie, à la 
sécurité alimentaire et au développement durable. A travers ses différentes 
activités, le FESMA entend :  

• Connecter les acteurs de l’écosystème agroalimentaire africain ;  
• Encourager la valorisation et la consommation des produits locaux ;  

• Promouvoir le savoir-faire culinaire africain ;  

• Sensibiliser aux enjeux de durabilité et de qualité alimentaire ;  

• Renforcer les échanges entre producteurs, chefs, entreprises, 

institutions et consommateurs ;  

• Contribuer à la structuration d’une démarche de qualité autour de la 

gastronomie africaine ;  

• Promouvoir le vivre-ensemble et le dialogue interculturel à travers la 

cuisine et les traditions alimentaires.  

 

ARTICLE 1- SOCIETE ORGANISATRICE  

Festival la Marmite (FESMA), société à responsabilité limitée unipersonnelle, 

dont le siège social est situé à Agoè Cacavéli, Rue Ayassor, B.P. 431 (Togo),  

Tél : +  228 90 11 05 06/ +228 7017 09 93, contact@festivalamarmite.com.  

mailto:contact@festivalamarmite.com
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Le présent règlement général vient régir et préciser les conditions et 

modalités de déroulement du Concours « GRAND PRIX FESMA DES 
SAVEURS»   

 

 ARTICLE 2 – OBJECTIFS DU CONCOURS    

 
✓ Promouvoir les mets locaux ;  

✓ Valoriser les produits agricoles africains ;  

✓ Encourager l’utilisation des denrées du terroir dans les productions 

culinaires ;  

✓ Revisiter les spécialités traditionnelles ;  

✓ Proposer des créations culinaires inspirées des différentes cultures 

africaines ;  

✓ Découvrir les talents culinaires ;  

✓ Primer la créativité et l’originalité ;  

✓ Promouvoir une gastronomie africaine moderne, authentique et 

compétitive.  

ARTICLE 3- PRINCIPE DU CONCOURS  

 

Le Concours « GRAND PRIX FESMA DES SAVEURS » est une compétition de 

cuisine ouverte aux professionnels diplômés d’une école de cuisine reconnue 

ou pouvant justifier d’une expérience professionnelle avérée dans la 

restauration ou le service traiteur, aboutissant après plusieurs phases de jeu 

et d’épreuves à la détermination d’un lauréat.   

Les Concurrents seront soumis à chaque étape à l’appréciation d’un Jury 
composé de chefs renommés, d’experts en gastronomie et de personnalités 
issues du monde socio-culturel.  

 
Les Concurrents Vainqueurs bénéficieront de gains offerts par l’Organisateur 
et les Sponsors.  

 

La date, la durée et le lieu du Concours sont notifiés aux Concurrents et  

sont susceptibles d’être modifiés par l’Organisateur qui les en informera 

par tout moyen approprié. 
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ARTICLE  4-  CONDITIONS DE PARTICIPATION 

 

Le concours est réservé aux  professionnels sans distinction d’âge et de sexe,  

répondant aux critères suivants: 
➢ Être diplômé d’une école de cuisine reconnue ou justifier d’une 

expérience professionnelle avérée dans la restauration ou le service 

traiteur ;  
➢ Exercer activement dans le domaine culinaire (chef, cuisinier, traiteur, 

restaurateur) ;  
➢ Être officiellement désigné ou sélectionné pour représenter son pays ; 
➢ S’acquitter des frais de participation d’un montant  forfaitaire de cent 

cinquante mille francs (150.000 F) CFA par équipe.   

Les Concurrents doivent répondre impérativement aux conditions 

suivantes et y satisfaire pendant toute la durée du Concours :  

- parler et comprendre la langue française; 
- ne pas être membre  du personnel ou membre de la famille d’un 

employé de l’Organisateur et/ou d’un partenaire du Concours ; 

- ne  pas être lié par un contrat, accord, engagement d’aucune sorte 
dont il résulterait  l'impossibilité de participer au Concours ou  
l’impossibilité pour l’Organisateur d’exploiter, notamment, ses 

prestations de cuisine, ses recettes et les attributs de sa 
personnalité.  

Les Concurrents devront satisfaire et accepter les conditions du Règlement 

du Concours et de tous documents liés à la participation au Concours, et 

au Programme qui en constitue le support, qui leur seront par ailleurs 

présentés par l’Organisateur.  

Ainsi, toute adhésion au présent Règlement du Concours ne saurait être 

dissociée de la fourniture complète, conforme et validée par l’Organisateur 

desdits documents séparés, de leur signature par les Concurrents et de 

leur respect par ce dernier. Ceci représentant une condition essentielle 

d’adhésion au présent Règlement et de participation au Concours. 

 

ARTICLE-5 : PHASE DE SELECTION   

 
Les Candidats au « GRAND PRIX DES SAVEURS » sont sélectionnés après 

un appel à candidature dans leur pays respectif. Le dossier de candidature 

adressé au représentant de l’Organisation doit  comprendre : 
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• une lettre de motivation  et un CV avec mention de l’âge, du sexe, de 

la formation, de l’expérience, de la spécialité, de  l’adresse et du 
contact ;  

• une vidéo de deux (2) minutes minimum et cinq (5) maximum de 

réalisation d’un plat de leur choix.  

 

Deux candidats sont sélectionnés par pays.  

 

ARTICLE-5 : MECANIQUE DU CONCOURS  

 
Le Concours se déroulera autour de trois épreuves principales : 
 

a)-Epreuve 1 : Techniques de découpe (20 points)  

 
Cette épreuve permettra d’évaluer les bases fondamentales des candidats à 

savoir : 
- La maîtrise du couteau 
- La précision 

- La rapidité 
- Organisation du poste de travail 
 

Principe : Chaque candidat reçoit un plateau de produits réutilisable à la 
prochaine étape  
 

Durée : 05 min 
 
Critères d’évaluation :  

➢ Régularité des découpes ; 
➢ Précision technique ; 
➢ Propreté du plan de travail ; 

➢ Gestion du temps ; 
➢ Gestion des déchets ; 
➢ Organisation 

 
b)- Epreuve 2 :  Plat Traditionnel Revisité (60 points) 

Chaque candidat propose une version revisitée d’un plat traditionnel de son 

pays.  Les ingrédients spécifiques sont apportés par le candidat. 
 
* Objectif : valoriser l’identité culinaire nationale 

 
Critères d’évaluations : 
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➢ Fidélité à l’identité du plat (présentation et brève historique) ;  

➢ Compréhension culturelle ; 
➢ Capacité à revisiter sans dénaturer ; 
➢  Originalité de l'approche ; 

➢ Cuissons maîtrisées ; 
➢ Techniques adaptées ; 
➢ Harmonie des saveurs ; 

➢ Assaisonnement ; 
➢ Texture ; 
➢ Dressage ; 

➢ Couleurs ; 
➢  Appétence visuelle ; 

➢ Propreté ; 
➢ Méthode de travail 

 

A l’issue de ces deux épreuves, deux pays  seront éliminés. La finale mettra 
aux prises les cinq pays  restants.  
 

 
            c) Epreuve 3 : Panier Mystère (100 points)  
 

Les ingrédients et le matériel sont fournis par l’Organisation. Les Concurrents  
doivent réaliser un plat créatif à partir du panier imposé.  
* Objectif : tester la créativité, la technique et l’adaptabilité 

 
Principe : 
Tous les finalistes reçoivent le même panier d'ingrédients. Les Concurrents 

découvrent  dans leur  panier mystère les ingrédients. 
 
Critères : 

➢ Compréhension et valorisation du panier (10pts) ;  
➢ Créativité et originalité (15pts) ;  
➢ Maîtrise technique (15pts) ;  

➢ Saveur et équilibre des goûts (20pts) ; 
➢ Présentation esthétique (10pts) ; 
➢ Cohérence du plat (10pts) ; 

➢  Hygiène et organisation (10pts) ; 
➢ Gestion du temps (5pts) ; 
➢ Présentation orale (5pts) 

 

Les règles et systèmes de notation sont régulièrement rappelés aux      
Concurrents.   

 



 

 
6 

L’évaluation du Jury pourra prendre la forme d’une appréciation, d’une note 
ou de l’attribution de points à cumuler. 

 
En cas d’ex-aequo entre des Concurrents à l’issue d’une Epreuve notée 
(note ou points) les vainqueurs de l’Epreuve seront ceux qui auront été les 
plus rapides. 

 
Les choix du Jury pour évaluer les Concurrents par nature subjectifs ne 

peuvent faire l’objet d’une quelconque réclamation ou demande d’explications 
de la part de quiconque. Le Jury s’engageant toutefois à juger les prestations 
des Concurrents de manière équitable. 

 
De manière générale, les règles particulières de chaque Epreuve sont 
expliquées aux Concurrents qui y participent avant le début de chacune 

d’elle. 

Le Concurrents qui auront  obtenu les meilleures notes (ou le plus grand 

nombre de points) remportent le Concours. 

 

   ARTICLE -6 :  RESPONSABILITES  

La date annoncée aux Concurrents pour l’organisation du Concours est 

mentionnée à titre strictement indicatif et ne saurait engager la 

responsabilité de l’organisateur si, pour quelque raison que ce soit, elle 

devait être annulée et/ou reportée et/ou modifiée ; les Concurrents ne 

pouvant prétendre à aucun dédommagement et/ou indemnités de quelque 

nature que ce soit dans de tels cas. 

L’Organisateur ne pourra être tenu responsable de tout fait, incident et/ou 

préjudice lié(s) de manière directe ou indirecte notamment aux prestations 

des Concurrents lors du Concours, à l’issue des Epreuves du Concours, 

au matériel mis à disposition des Concurrents pendant le Concours. 

L’Organisateur décline toute responsabilité pour tous les incidents ou 

préjudices de toute nature (professionnel, personnel, matériel, financier ou 

autre) qui pourraient survenir en raison de la participation des 

Concurrents et/ou de déplacements non sollicités par  l’Organisateur lors 

du Concours et/ou de la jouissance par les Concurrents du Gain du 

Concours, ce que les Concurrents, reconnaissent et acceptent 

expressément. 



 

 
7 

L’Organisateur ne pourra être tenu responsable de quelque manière que 

ce soit de tout incident (dégradation, vol, etc.) lié au matériel et aux effets 

personnels des Concurrents lors de sa participation au Concours. 

ARTICLE -7 :  RESPECT DU REGLEMENT DU CONCOURS  

Toute modification substantielle, au présent règlement peut 

éventuellement être apportée pendant le déroulement du Concours et fera 

l’objet d’un avenant. En cas de contradiction entre les dispositions du 

présent Règlement et tout message et/ou toute information quelconque 

relative au Concours, il est précisé que les dispositions du présent 

Règlement prévaudront. 

L’Organisateur pourra prendre toutes les mesures qu’elle estime 

nécessaires afin de préserver le Concours et/ou les autres Concurrents 

et/ou son image et/ou sa  réputation. 

ARTICLE-8 : JURIDICTION COMPETENTE ET LOI APPLICABLE  

Le présent Règlement est soumis à la loi togolaise. 

En cas de désaccord persistant sur l'application ou l'interprétation du 

présent Règlement, et à défaut d'accord amiable, tout litige sera soumis au 

tribunal compétent de Lomé. 

 

 

 


